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Scolarest vous informe

Jeudi 18 juin 2026 ANIMATION ETE EN MEDITERANEE

Scolarest vous informe que la viande bovine est d'origine francaise et notre viande de porc est certifiée VPF. Nos menus sont établis par une diététicienne
et sont conformes au GEM-RCN.

Scolarest s'engage a pouvoir accueillir dans tous ses restaurants toutes les personnes souffrant d'allergies ou d'intolérances alimentaires . Ce dispositif
d'accueil géré en paratenariat avec votre établissement scolaire garanti un accueil sécurisé et de qualité. Si vous étes concerné, contactez le service de
restauration de votre établissement. Ce dispositif d'accueil est conforme au dispositif prévu a l'article R112,14 du décret du 17 avril 2015 relatif a
I'information des consommateurs sur les allergénes. Tous les menus sont susceptibles d'étre modifiés en fonction des approvisionnements.

Les menus peuvent changer pour cause de rupture de fournisseurs.



= O

Céleri en branches, a |

Smoothie betteraves rou

/—lUNDI—\

Pasteque rafraichissante

graine de moutarde,

¥)

Lundl 22 juin 2026 au

. Ad

Salade mélée a la tomate

Houmous haricot blanc
cumin, toast

ges

Carottes rapées vinaigrette

6

')

St JOSEPH

MERCREDI ~

euilleté a la viande de porc
[
T

Roulade de volaille

Radis croque-au-sel

Risotto légumes sec, Plat

Sauté de porc aux olives

Chicken wings
complet S
=4
Filet poisson pané sauce .
Tomate farcie
tartare
. Aubergines réties au .
Tomate oignon rouge . Frites
paprika

»urée de pommes de terre

Gratin de blettes

Yaourt nature et sucre

Fourme d'ambert

Vache Picon

Yaourt aromatisé

Blche chévre vache

Croc lait

Compote de pommes

Dessert de
ma mamie

Péche
responsable

Recette du
chef

Origine
Franmnce

De saison

Local

Haute valeur
(HVE)

Plat
veégétarien

Bleu Blanc Cosur

bananes (indiv.) /[ J

\ Tarte flan patissier j

Tarte tropézienne

\Crumble ananas frais

N

Corbeille de fruits d'été

vendredt zeju’m 2026

JEUDI

Salade mélée aux des
d'emmental
Concombre persillé
A g vinaigrette
Salade de pates
mayonnaise

Escalope de volaille a la
créme

Poisson sauce Nantua

Riz rouge

Haricots verts a I'ail et au
persil

Petit moule ail et fines
herbes

Fromage Carré frais

Fromage blanc

Melon jaune

J

Appellation
d’Origine
Protégeée (ACP)

Agriculture
Biologique
Europe

Label
Rouge

Appellation
d'Origine
Contralée (AOC)

Environnementale

et sont conformes au GEM-RCN.

-

R
Scolarest

PARTAGE

Macédoine vinaigrette

Raita de betterave menthe
A & et coriandre
Salade estivale du chef,
mimolette

Blanquette de saumon

Omelette au chorizo

[
e

Courgettes a la tomate

od

Semoule a la coriandre

Edam

Type Emmental

Moelleux aux noix Corbeille de fruits d'é

Salade d'ananas 32;

©

Scolarest vous informe

Scolarest vous informe que la viande bovine est d'origine francaise et notre viande de porc est certifiée VPF. Nos menus sont établis par une diététicienne

d'accueil géré en

avec votre

Scolarest s'engage & pouvoir accueillir dans tous ses restaurants toutes les personnes souffrant d'allergies ou d'intolérances alimentaires . Ce dispositif

scolaire garanti un accueil sécurisé et de qualité. Si vous étes concerné, contactez le service de

restauration de votre établissement. Ce dispositif d'accueil est conforme au dispositif prévu a I'article R112,14 du décret du 17 avril 2015 relatif &
I'information des consommateurs sur les allergénes. Tous les menus sont susceptibles d'étre modifiés en fonction des approvisionnements.

Les menus peuvent changer pour cause de rupture de fournisseurs.
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Scolarest vous informe

Scolarest vous informe que la viande bovine est d'origine francaise et notre viande de porc est certifiée VPF. Nos menus sont établis par une diététicienne

et sont conformes au GEM-RCN.

Scolarest s'engage a pouvoir accueillir dans tous ses restaurants toutes les personnes souffrant d'allergies ou d'intolérances alimentaires . Ce dispositif

d'accueil géré en p iat avec votre &

scolaire garanti un accueil sécurisé et de qualité. Si vous étes concerné, contactez le service de

restauration de votre établissement. Ce dispositif d'accueil est conforme au dispositif prévu a I'article R112,14 du décret du 17 avril 2015 relatif &
I'information des consommateurs sur les allergénes. Tous les menus sont susceptibles d'étre modifiés en fonction des approvisionnements.

Les menus peuvent changer pour cause de rupture de fournisseurs.
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Plat Scolarest s'engage a pouvoir accueillir dans tous ses restaurants toutes les personnes souffrant d'allergies ou d'intolérances alimentaires . Ce dispositif
vegetarien d'accueil géré en p iat avec votre établi: scolaire garanti un accueil sécurisé et de qualité. Si vous étes concerné, contactez le service de
restauration de votre établissement. Ce dispositif d'accueil est conforme au dispositif prévu a I'article R112,14 du décret du 17 avril 2015 relatif &
I'information des consommateurs sur les allergénes. Tous les menus sont susceptibles d'étre modifiés en fonction des approvisionnements.

ST Bleu Blanc Cosur

Les menus peuvent changer pour cause de rupture de fournisseurs.



