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* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.



LISTE DES PICTOGRAMMES

Spécifiques Scolarest Marqueurs culinaires Labels officiels
@ le Trame menu Légende Trame menu Légende Trame menu
Copier. @ isuel Copier/coller le visuel a Copier/coller le visuel Copier/coller le visuel a Copier/coller le visuel Copier/coller le visuel a
accompagnee . 2nde dans I'intérieur du menu a accompagnée de la legende dans l'intérieur du menu a accompagneée de la léegende dans lintérieur du menu a
'encadre.....0as droite de '~ recette I'encadre en bas droite de la recette I'encadré en bas droite de Ia recette
@ Issu de viande =3 Agriculture
Label Rouge @ Bio|ogique -'::‘:"
N Europe B
Appellation
. Péche e d'Origine
&/ responsable PéChe é Dessert du Protégée (AOP)
e — potager % o
Ao Appellation
o C d'Origine ” =
@ Recette du - Controlée (AOC) A

Il "
- hef m
che &= Fun

Y Zags  Indication o
o Food — %;@%: Géographique *%?E
~—_ Protégeé (IGP) Y
n Origine -
France ﬁ' Fun & Bleu Blanc Coeur ey 48

I ¥
COEVR
Food ﬁ )

Haute Valeur
Environnementale

6 2 (HVE)
- » Label
VJ@ Rouge

v > ; _Z
$ Soupe du [ \Ezgﬁ/ Le Porc Francais S
) ¢ e - = =4
& s (Fufs @ Volaille Frangaise Q
¥xxx  Plein Air — —

D Yaourt —
du chef Cj

- il Viande Bovine %
_ @ Frangaise (VBF) —\/ve.-*.-_u. /

&

Région
ﬁ!} Tutti Frutti @A Ultrapériphérique
nl

(RUP) WAM

* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.



