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—Salade de tomates a la ciboulette
Macédoine et son bouquet de chou-

fleur fleurette
Rillettes

bd

Salade de pates au jambon au
fromage

Concombre vinaigrette
Salade mélée a la tomate

&4

Salade de riz et des de jambon
Salade artichauts et tomates
Salade mélée aux noix

6 gx Laitue iceberg
Melon au basilic

=" Taboulé aux légumes

P
9 Céleri remoulade
R Cervelas

Salade pommes de terre

Saucisse brasse
Colin d'alaska sauce citron
Aubergines au basilic

Boulettes de beoeuf au paprika
Boudin noir
Carottes persillées

Fajitas de volaille cajun
Filet de merlu sauce aigre-douce
Julienne de Iégumes au cumin

Risotto cremeux aux champignons
et tuile de fromage

Croque-fromage
Petits pois aux oignons

Foie de boeuf poélé a I'ail
Calamars panés sauce catalane
Haricots beurre

Coquillette Pommes de terre grenailles roties Frites Riz créole
Chou-fleur
Gouda Mimolette Tomme blanche Vache qui rit Samos
Petit moule ail et fines herbes Camembert Fromage blanc Fromage comme I'emmental Gouda

Compote pommes-bananes
Eclair au chocolat

Petits choux en féte
Flan vanille

Pomme golden

Carpaccio d’orange a la cannelle

Dessert de pommes et abricots

fromage blanc de campagne
Quatre quart aux pommes et

Quatre quart nature

caramel

Mousse au chocolat
Banane
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* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.
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* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.



